
LES PLATS / MAIN COURSES

 - À  L A  C A R T E -
Chers clients,

En raison de l’absence momentanée de l’un de nos chefs, actuellement en convalescence, notre équipe en cuisine est temporairement réduite. 
Afin de continuer à vous garantir la qualité et la fraîcheur de nos plats, nous vous proposons une carte légèrement restreinte pendant cette période.
Merci pour votre compréhension et votre bienveillance.

La Direction

“César” style salad: crispy chicken strips, tomatoes, hard-boiled eggs, Parmesan shavings, croutons and anchovy-Parmesan dressing)        

Salade façon “César” : aiguillettes de poulet crispy, tomates, oeufs durs, copeaux de Parmesan, croûtons et
vinaigrette anchois-Parmesan)                                                                                                                                                        

Poke bowl végétarien (crudités, céréales, œufs durs)

Poke bowl façon “César” (crudités, céréales, poulet crispy, copeaux de Parmesan et huile de sésame noir)
“César” style poke bowl (raw vegetables, cereals, crispy chicken, Parmesan shavings and black sesame oil)    

Poke bowl aux gambas (crudités, céréales, gambas saisies marinées aux herbes, copeaux de Parmesan,
tomates, oeufs durs)
Prawn poke bowl (raw vegetables, cereals, seared prawns marinated in herbs, Parmesan shavings, tomatoes, hard-boiled eggs) 

Burrata (125gr), tartare de fraises et tomates cerises, vinaigrette balsamique framboise, pesto d’herbes et
roquette
Burrata (125gr), strawberry tartar and cherry tomatoes, raspberry balsamic vinaigrette, herb pesto and rocket

LES DESSERTS / DESSERTS

Dame blanche ice cream

Dame blanche 8.50€

Strawberry melba (vanilla ice cream, strawberry sorbet, fresh
strawberries and coulis, whipped cream)

Fraise melba (glace vanille, sorbet fraise, fraises
fraîches et coulis, chantilly)

Fraises natures
Natural strawberries

Fraises au sucre
Strawberries with suger

8.00€

9.50€

7.00€

Vegetarian poke bowl (raw vegetables, cereals, boiled eggs)     

Dear guests,

Due to the temporary absence of one of our chefs, currently recovering, our kitchen team is working with limited staff.
To maintain the quality and freshness of our dishes, we are offering a slightly reduced menu during this time.
Thank you for your understanding and kind support.

The Management

Carpaccio of rump steak heart, cherry tomatoes, Parmesan shavings and basil pesto, chips and salads

Carpaccio de cœur de rumsteak, tomates cerises, copeaux de Parmesan et pesto basilic, frites et salade

Linguines aux fruits de mer en persillade et tomates, moules, gambas juste saisies

Tartare de cœur de rumsteak coupé au couteau (à assaisonner vous-même), frites et salade
Tartar of rump steak heart cut by knife (season yourself), chips and salad

Seafood linguine with parsley and tomatoes, mussels, prawns just seared

Burger italien (bun aux graines, steak haché Angus, sauce pesto, mozzarella, tomates confites, roquette,
chiffonnade de mortadelle), frites et salade
Italian burger (seed bun, Angus hamburger, pesto sauce, mozzarella, confit tomatoes, rocket, mortadella), chips and salad

Fraises et chantilly
Strawberries with whipped cream

Meringue glacée (parfum au choix, chantilly)
Frozen meringue (flavour of your choice, whipped cream)

Coupe glacée “écureuil” (glace vanille, glace
pralinée, sauce caramel, noisettes torréfiées,
chantilly)
“Squirrel” ice cream (vanilla ice cream, praline ice cream,
caramel sauce, roasted hazelnuts, whipped cream)

Pana cota au fromage blanc et vanille,
compotée d’abricots au thym citron
Pana cota with cottage cream and vanilla, apricot compote with
lemon thyme

8.00€

9.00€

9.00€

9.00€

21.90€

21.90€

23.90€

19.90€

16.00€

L : 18.50€

L : 14.90€

L : 19.90€

L : 21.90€S : 14.40€

S : 13.40€

S : 10.50€

S : 12.70€

végétarien


