
(- de 12 ans) 10.00€

Tous nos prix sont TTC (service compris)
All our prices include VAT (service included)

LES TERRASSES D’ILLKIRCH
187 ROUTE DE LYON

67400 ILLKIRCH - GRAFFENSTADDEN

- Du lundi au jeudi:     12h - 14 h / 19h - 21h30
- Le vendredi:               12h - 14h /  Fermé

 - N O S  M E N U S -
NOTRE MENU DÉJEUNER / OUR LUNCH MENU 28.00€

NOTRE MENU ENFANT / OUR KIDS MENU

Burger printanier (steak haché Angus,bun
brioché, brie, sauce à la moutarde violette,
bacon, aubergines grillées et sucrine). 
Dish Spring burger (brioche bun, brie cheese, purple mustard
sauce, bacon, grilled eggplant and sucrine). the day

Soupe de fruits rouges et sa glace
«Tentation »                                                      
Red fruit soup with ‘Tentation’ ice cream             

LES DESSERTS / DESSERTSLES PLATS / MAIN COURSESLES ENTRÉES / STARTERS

Steack haché
Chopped beef

OU  Nuggets
OR      Chicken nuggets

OU  Poisson du moment
OR      Fish

Servi avec frites, salade ou légumes
Served with French fries, green salad or vegetables

2 boules de glace
2 scoops of ice cream

Sirop à l’eau
Water syrup

OU  Diabolo
OR      Syrup lemonade

LES PLATS / MAIN COURSE LE DESSERT / DESSERT

LES BOISSONS / DRINKS

Entrée + plat + dessert 
Starter + main dish + dessert

Entrée + plat ou plat + dessert 
Starter + main dish or main dish + dessert

Frégola sarda, duo d’asperges rôties et
espuma à l’ail des ours.
Frégola sarda, duo of roasted asparagus and wild garlic
espuma.

Salade printanière aux asperges, jambon
Serrano et œuf mimosa.                  
Spring salad with asparagus, Serrano ham and mimosa egg.  

Salade de mini pennes poulet mariné
crispy et son pesto de saison.                 
Mini penne salad with crispy marinated chicken and
seasonal pesto.       

Tarte tatin d’aubergines, chèvre frais aux
herbes, roquette.                    
Eggplant tatin pie, fresh goat's cheese with herbs, arugula.

Raviole ouverte de truite saumonée aux
oignons confits, jeunes pousses d’épinard,
sauce crémeuse, herbes, croûtons.                                                                                                              
Open ravioli of salmon trout with pickled onions, baby spinach,
creamy sauce, herbs and croutons.           

Panna cotta à la vanille et sa rhubarbe
croquante       
Vanilla panna cotta with crunchy rhubarb          

Tiramisu cerise amarena  
Amarena cherry tiramisu     


