
ENTRÉES - STARTERS

Velouté de Pommes de Terre à la Ciboulette

, Chips de Pomme de Terre, Lard Paysan, Comté Râpé                                                                                                      

Potatoe and Chive Velouté, Potatoe Crisp, Bacon, Comté

10.90€

Fricassée de Champignons de Paris et Epinard, Œuf Parfait,

Sauce Crème      

Mushrooms and Spinach Fricassee, Cream and Egg

13.90€

              Camembert Frit, Oignons Confits, Salade Verte                                                

Fried Camembert Cheese, Candied Onions, Salad

12.90 €

Beignet de Gambas, Sauce au Curry, Salade de Mâche        

Prawns Fritters, Curry Sauce, Salad

14.90€

            Pressé de Volaille aux Petits Légumes, Crudités                                                            

Chicken Terrine, Vegetables

13.90€

                                                                             

LES TERRASSES D'ILLKIRCH
R E S T AURAN T

DESSERTS 

                Ile Flottante, Crème Anglaise Maison, Amandes Grillées                                                                                 

Ile Flottante, Cream and Vanilla Sauce

9.50€

       Charlotte Chocolat Blanc et Mangue, Coulis de Framboise                                                                      

White Chocolate and Mango Charlotte, Raspberry Coulis

9.50€

 Millefeuille de Crêpe à la Banane Caramélisé,

                                        Glace Chocolat Noisette                                                                                                    

Candied Banana Pan Cake Millefeuille, Chocolate and Nuts Ice

Cream

9.50€

 Fondant au Chocolat, Crème Anglaise, Glace Caramel Beurre Salé                                                                                                                        

Chocolate Fondant, Cream and Vanilla Sauce, Salted Butter

Caramel Ice Cream

9.50€

                 Crumble aux Pommes sur Sablé Breton, Chantilly                                                                                                  

Apple Crumble, Sablé Breton, Chantilly

 9.50€

Dessert du Jour

Dessert of the Day

8.50€

Café ou Thé Gourmand 

Coffee or Tea Gourmand

9.90€

PLATS - MAINS

Quasi de Veau, Crème d’ail, Mousseline de Choux Fleur Rôtis, Gnocchis           

Veal Steak, Garlic Cream, Mashed Cauliflower, Gnocchis

23.90€

Persillé de Bœuf Angus, Sauce Bordelaise, Frites, Légumes du Moment 

Angus Beef Steak, Red Wine Sauce, French Fries, Vegetables

23.90€

Poisson selon Arrivage, Bouillon Façon Thaï au Lait de Coco et Coriandre 

Fraîche, Légumes Croquants et Vermicelles de Riz

Seasonal Fish, Coconut and Coriander Broth, Vegetables, Rice Noodle

24.90€

Bouchée à la Reine, Quenelles de Veau et Sot l’y Laisse de Poulet, Pâtes      

Bouchée à la Reine, Chicken Sot l’y Laisse, Pasta

22.90€

Burger Catalan (Steak Haché Angus, Jambon Serrano, Mayonnaise

Paprika Fumé, Sucrine), 

Frites, Salade Verte

Catalan Burger (Hamburger, Serrano Ham, Paprika Mayonnaise, salad),

French Fries

20.90€

Conchiglionis Farcis d’Aubergines, Epinards et Ricotta, Crémeux au

Cèpes  

Eggplant Conchiglionis, Spinach and Ricotta, Mushrooms Cream

19.90€

MENUS - MENUS

Menu déjeuner / Lunch menu

Entrée & plat ou plat & dessert (au choix dans la carte)

Starter & dish or dish &dessert (choose on the menu)

28.00€ 

Menu enfant (- de 12 ans)

Steak Haché, nuggets ou poisson, servis avec frites, salade verte 

ou légumes

2 boules de glaces

Sirop à l'eau, diabolo ou coca

 Kids menu (-12 years old) Chopped beef, chicken nuggets or fish,

served with fries, green salad or vegetables

2 scoops of ice cream

 Syrup With water, a lemonade With syrup or coca-cola

9.00€

VINS - WINES
Riesling réserve G. Lorentz 25 € 

Chardonnay Domaine Les Preignes 25 €

Pinot Noir réserve G. Lorentz 25 €


